KOCH TRIFFT AUS DER RINDFLEISCHKUCHE
W|NZER|N GLANRIND-TARTAR, SALAT VON

ZUNGE UND WINTERAPFEL

am 18. Marz Salat von ersten Krauterspitzen
Dijonsenf-Marinade

Karsten's Esszimmer zu Gast Nussbrot

im Weingut Janson Bernhard

OCHSENESSENZ

Rindsraviol
Wurzelgemise

Petersiliencrunch

PULLED-BEEF-TARTE

karamellisierte Frihlingsriubchen
Limette, scharfe Tomate

Barlauchcreme

ROSA GEBRATENES OCHSENKOTELETTE

am Tisch tranchiert
Spatburgunder-Schalottenjus
Schmorgemise
Zitronenthymian
Salbeikartsffelchen

RHABARBER-CRUMBLE

Erdbeercoulis

Hollerschaum

Waldmeistereis

GLANRIND UND WEIN - WAS KANN SCHONER SEIN?

Anlasslich der Glanrindwochen des
Donnerbergkreises finden auch wir wieder zu einer
gemeinsamen Veranstaltung zusammen. Glanrind
aus Karsten's eigener Herde und Wein aus Tines
Keller...wenn das mal kein Genuss wird!




KOCH TRIFFT
WINZERIN

am 18. Marz

Karsten's Esszimmer zu Gast

im Weingut Janson Bernhard

BOTANICAL KITCHEN \f

TRIOLOGIE VON
BUNTEN RUBCHEN

Carpaccio, Tartar, Antipasti

Salat von erste Krauterspitzen, Dijonsenf-
Marinade

Nussbrot

KERBELSUPPCHEN

RFrischkasecrostini

Limonendl

WEIHERHOFER KICHERERBSEN-TARTE

karamellisierte Fruhlingsribchen
Limette, scharfe Tomate

Barlauchcreme

SELLERIE-CORDON-BLEU

Schmorgemise
Zitronenthymian
Salbeikartéffelchen

RHABARBER-CRUMBLE

Erdbeercoulis
Hollerschaum

Waldmeistereis

GLANRIND UND WEIN - WAS KANN SCHONER SEIN?

Anlasslich der Glanrindwochen des
Donnerbergkreises finden auch wir wieder zu einer
gemeinsamen Veranstaltung zusammen. Bestes aus
der Botanik und Wein aus Tines Keller...wenn das
mal kein Genuss wird!



